Ein Traum
von einem
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WIE AUS KAFFEE
UND MILCH EIN
ECHTER
Cappuccino
WIRD.

Wussten Sie, dass sich ltalien und

Osterreich heimlich um die Erfindung
des Cappuccinos streiten? Kein Witz.
Wahrend die Italiener die Entdeckung
auf einen Monch namens Marco
d"Aviano zurlckfuhren, wird nérdlich
der Alpen gern behauptet, dass das
beliebte Kaffee-Getrank von Wien

aus die Welt erobert hat.

Woher er kommt, ist eigentlich auch
egal. Die bessere Frage lautet: Wie
bereitet man ihn zu, diesen heifl}

begehrten Cappuccino?
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Nicht umsonst gilt er als Kur eines
jeden Baristas. Wichtig ist vor allem
die Basis, also der Espresso. Von
optimaler Durchlaufzeit, Pressdruck
und Temperatur fangen wir hier
besser nicht an. Nur so viel: Die
Qualitat erkennt man an der haselnuss-

farbenen, durchgangigen Crema.

Und der Milchschaum? Ja, der ist
auch eine Wissenschaft fur sich.
Feinporig und cremig soll er sein,
weshalb 5 Grad kalte Milch mit
heiRer Luft auf 63 Grad geschaumt
wird. Wem das alles zu kompliziert
erscheint: einfach bei uns bestellen

und geniel3en.
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Tutto aromatisch!




WIENER KAFFEEHAUS-
SPEZIALITATEN

KLEINER BRAUNER €

mit Kaffeeobers serviert
G

GROSSER BRAUNER €
doppelter kleiner Brauner

mit Kaffeeobers serviert
G

VERLANGERTER €
Kleiner Brauner mit heiBem

Wasser verlangert

WIENER MELANGE €

Verlangerter mit geschaumter Milch
G

ITALIENISCHE
KAFFEE-SPEZIALITATEN

RISTRETTO €

kurzer, starker Espresso
ESPRESSO €

ESPRESSO MACCHIATO €
Espresso mit Milchschaum

G

CAFFE DOPPIO €

doppelter Espresso

ITALIENISCHER CAPPUCCINO €

kraftiger Espresso mit cremig
geschaumtem Milchschaum
G

LATTE MACCHIATO €

Milchkaffee (je zur Halfte
heie Milch und Espresso)
G

LES MACARONS €

Espresso mit 3 Stick Macarons nach Wahl
C,ELFGH

MACARON €

je Stick
C,E,FGH

2,30

3,70

2,90

3,30

2,30

2,30

2,40

3,70

3,40

3,80

4,90

1,00

SPECIALITA
AANANANNANANANANNANANAANNANANNAS
CAFFE CORTADO € 290

Italienischer Cappuccino

mit weniger Milch
G

CAPPUCCINO FORTE € 4,20
doppelter Espresso mit cremig

geschaumtem Milchschaum
G

CAPPUCCINO AMARETTO € 4,30
Espresso mit Milchschaum

und Amaretto
G H

LATTE MACCHIATO AL CARAMELLO
oder LATTE CANNELLA € 3,90
Latte Macchiato mit Karamell-

oder Zimtsirup
G

ESPRESSO BARRAQUITO € 3,90
Eierlikor, kréftiger Espresso und cremig

geschaumter Milchschaum
C. G

SCHOKOLADE

feinster Kakao aus echter Schweizer Schokolade

HEISSE SCHOKOLADE € 3,20

G

KAKAO MIT MAUSESPECK € 3,90
Heisse Schokolade mit Schlagobers

und Mini-Marshmallows
G

HEISSE SCHOKOLADE € 3,90

mit Schlagobers
G

Alle Heissgetrinke sind alternativ mit
laktosefreier Milch oder OATLY-Hafermilch erhiiltlich.
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